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S04 Dampf

Fortschrittliche Dampf- und
Lufttechnologie flr schnelleres
Garen.

Rezepte
18 voreingestellte Rezepte

mit der Moglichkeit, jeden
Schrittindividuell zu gestalten.

Energiesparmodus

Kostenreduzierung dank Energy
saving mode.
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Schnelle und hochwertige Nahrungszubereitung

Attraktiver Preis

GrofRartige Ergebnisse
zu einem Bruchteil des Preises
von Konkurrenzprodukten.

Spitzenleistung

Bis zu 400 Bruhvorgange
mit einem Wassertank je nach
Rezeptur.

Sofortige Verwendung

Keine komplizierte Installation
des Gerats, sondern einfaches
Einstecken in eine Steckdose.



SO4-Technologie

Bereiten Sie Paninis, Sandwiches, Toasts, Pizzen
oder Wraps - bis zu 6 Stiick auf einmal - in weniger
als 2,5 Minuten zu.

Der Schnellbackofen verfligt Uber eine prazise Dampf-
und Luftregulierung.

Diese revolutiondre Kombination ermdglicht
ein schnelleres Garen, Aufwarmen und Regenerieren von
Speisen mit hervorragenden Ergebnissen.

Das Innere der Speisen erreicht eine ideale Temperatur
von 65 °C, wahrend die Oberflache knusprig bleibt, ohne
die ,gummiartige“ Textur, die wir aus der Mikrowelle kennen.

Croque
Madame

Focaccia

Pizza




Sparen Sie lhre Kosten




Geschwindigkeit und Qualitat




AnschlieRen und kochen

REDFOX




infach zu bedienen
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